MAS PLA RESTAURANT

MENU DLEL

ENTRANTS

Burrata amb perles de tomaquet i pesto a l'estil italia
Canel6 cruixent de cua de bou amb el seu suc
Pop amb patata a l'estil gallec renovat
Tallarins de sipia amb fruits del mar

Tataki de tonyina vermella amb crema d'alvocat casold (supl. 4,50€)

PRINCIPAL

Xai tradicional al forn amb guarnicidé al seu suc
Llugc amb pil-pil i crema de coliflor torrada
Entranya a la graella
Llom debacalld amb un toc “vizcaino”

Entrecot/de’300gr amb guarnicié tradicional (supl. 5,50€)

POSTRES

Cheesecake de crema catalana amb ametlla garapinyada
Coulant amb gelat de vainilla

Tiramisu tradicional amb un toc de ratafia

Bola de gelat
28€

INCLOU: PA, ENTRANT, PRINCIPAL | POSTRES O CAFE

Si és allergic a algun aliment; si us plau, comuniqui-ho al nostre personal
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